Panevézio Alfonso Lipniiino progimnazija

4b klasés mokiniai

Mokytoja Danguolé Kvilianiené

Lietuvos gimtadienio pyragas

2021-02-12



INGREDIENTAL:
4 kiauSiniai, viena stikliné cukraus, viena stikliné milty, 5
obuoliai,1 Saukstelis cinamono, 1 bananas, 2 kiviai, granaty séklos.
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GUSTAS SIREVICIUS

Gustas SirevicCius



INGREDIENTAL:

180 g sausainiy ,,Gaidelis*‘, 100 g sviesto (iStirpinti), 500 g
Maskarpones strio, 200 g jogurto, 120 g cukrus, 1 arbatinis
SaukStelis Zelatinos, 2 valgomieji Saukstai cukraus.

PAPUOSIMAS: 2 bananai, 2 kiviai, 2 braskes, 1 pakelis zelé.
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Ema Grazyte



Aidé Markauskaité

Titas Jareckas



INGREDIENTALI:
25 cm skersmens 3 biskvito paplotéliai, 100 g braskiy, 2 bananai,
2 pakelial braskiy ir kiviy skonio Zelés, grietinélés, vaisiy.

Simas LaurinavicCius

INGREDIENTALI: obuoliai

Emilé Svetenko



INGREDIENTALI: 5 obuoliai, 250 g cukraus, 200 g
lydyto sviesto, 2 kiauS$iniai, 300 g milty, 18aukstelis kepimo
milteliy.

Meda Morktnaité

INGREDIENTAI: 5 kiauSiniai, 2 Sauksteliai kepimo milteliy, 5
oobuoliai, 2 stiklinés kvietiniy milty,1 stikliné alyvuogiy aliejaus
arba lydyto sviesto, 2 arbatiniai Sauksteliai cinamono, 2 g vanilinio
cukraus.

Titas Marozas



INGREDIENTAI: 4 Napoleono torto lakstai, 2 pomidorai, 1
pakelis kraby lazdeliy, 1 cukinija, 100 g kreminio varskes siirelio,
saujelés sulteniy, krapy ir svogiino laisky, 4 SauksStai majonezo, 3
virti kiauSiniai

Dedame pirmajj laksta ir pasiruoSiame pertepimg. Smulkiai supjau
stome pomidorus ir kraby lazdeles, sumaiSome su kreminiu varské
s sureliu, beriame druskos ir pipiry. Aptepame lakstg, dedame antr
gji ir lengvai paspaudziame. RuoSiame antrajj pertepimg. Sutarkuo
jame cukinija, ja gerai nuspaudziame.
Smulkiname sultenes, krapus ir svogitiny laiskus. Druska ir pipirai
pagal skonj. Viska permaiSome SuU majonezu ir tepame ant laksto.
Dedame treciajj, vél paspaudziame ir darome paskutinj pertepima.
Virtus kiausinius ir siirj sutarkuojame, dedame majonezo, druskos
Ir pipiry. Mase tepame ant laksto ir uzdedame paskutinj  laksta,
paspaudziame. VirSy plonai padengiame majonezu arba varskés sii
reliu, puosiame kukurtzais, agurkais ir pomidorais.

Benita Sandaité



INGREDIENTAI: 240 g kambario temperatiiros sviesto, 150 g cukraus
pudros, 2 kiauSiniy, 450 g milty, Ziupsnelio druskos. Kremui reikes: 250 g
varskes,180 g kambario temperatiros sviesto, 50 g kondensuoto pieno, 50 g
cukraus pudros.

Sviestag sumaiSyti su cukraus pudra. Atskirame inde lengvai iSmaiSyti
kiauSinius ir jmaiSyti [ sviesto ir cukraus pudros mase. Suberti miltus, druska
ir i¥maiSyti iki vientisos masés. Tesla déti i sviestu patepta forma. Saukstu
iSlyginti Siek tiek pakeliant kraStus. Paruosta teslg deti  Saldiklj ir palaikyti,
kol jkais orkaite. ISémus 1§ Saldiklio teSlos virSy uzdengti kepimo
popieriumi ir ant virSaus priberti zirniy ar pupy. Kepti 180 laipsniy
temperatiiroje apie 40-50 min. Kremui skirtus visus produktus blenderiu
sutrinti iki vientisos purios masés. ISkeptg pyragg atvésinti. Sukrésti ant jo

krema ir i§lyginti. Vir$§y papuoSti mégstamais vaisiais ar uogomis.

Agnius MesSkauskas ir Ingrida Meskauskiene



INGREDIENTALI:

100 g tirpinto sviesto, 200 g sausainiy (susmulkinti).
Jdarui: 250 g maskarponés siirio, 600 ml grietinélés, 180 g balto
Sokolado, 90 g cukraus pudros, 2 Saukstai vandens, 17 g Zelatinos,
3 spalvy zeles pakeliy.

Lina Vilimavicien¢ ir Danguolé Kvilitiniene



Matas PecCiulis

Paulius Bal¢iunas



